
1С:Общепит
1С:Общепит КОРП



«1С:Общепит» и «1С:Общепит КОРП»    
предназначены для автоматизации 
оперативного, бухгалтерского и налогового учета 
на предприятиях общественного питания, таких 
как:

✔ Рестораны, бары, кафе, кофейни
✔ Фастфуд, столовые, буфеты, фудтраки
✔ Службы собственного и корпоративного 

питания
✔ Операторы питания и кейтеринговые 

компании
✔ Кулинарные и кондитерские цеха

и многих других …



Автоматизирует рабочие места:



Почему нужно выбрать 1С:Общепит?

Разработчик программ для 
ресторанов. Опыт работы на 
рынке автоматизации с 1994 
года и 23 года на рынке HoReCa.

Управление качеством по 
стандарту ISO 9001:2015.  Мы 
ежегодно проходим 
сертификацию независимым 
обществом Bureau Veritas.

19 офисов в 5 странах мира, более 
2 700 сотрудников. Наша компания 
регулярно растёт и открывает новые 
филиалы по всему миру.

15 000 автоматизированных рабочих 
мест. За последние 10 лет мы 
автоматизировали около 15 000 
рабочих мест на различных 
предприятиях общественного питания.

Почему нужно доверить автоматизацию «1С-Рарус»?

Популярная платформа. 
«1С:Предприятие» — это 
одна из самых 
популярных платформ, с 
которой знакомы почти 
бухгалтера и IT-
специалисты.

Быстрый старт. 
Для классической 
автоматизации вам 
понадобится всего пару 
дней, чтобы настроить 
необходимый 
функционал.

Широкий функционал.
«1С:Общепит» имеет широкие 
функциональные возможности 
в части учёта работы склада, 
кухни и кассы. Убедитесь 
сами, запросите  демо-доступ 
у менеджера.



Наши клиенты:



Функциональные 
возможности 
«1С:Общепит» и
«1С:Общепит КОРП»



Разные сотрудники работают со 

своим набором операций и у них 

не должно быть возможности 

выполнять действия, на которые 

у них нет полномочий.

Например, на данном 

скриншоте пользователю с 

полными правами доступны все 

объекты 

А пользователю с профилем 

«Технолог» доступна только та 

часть, которая необходима для 

его работы. Помимо 

возможности использовать 

типовые профили, их можно 

создавать самостоятельно под 

собственные ограничения

Удобный интерфейс и разграничение
прав доступа



Для бухгалтера



Бухгалтерская 
отчетность

Унифицированная 
отчетность 

Аналитическая 
отчетность

Учёт реализации Учёт производства Складской учёт

Межсистемная 
интеграция

Многофирменный 
учёт

ОСН, УСН, 
ЕНВД 

Виды учёта



Помимо интеграции
с 1С:Бухгалтерия

✔Вся функциональность по расчету единого налога при УСН 
вынесена на специализированные типовые регистры
✔Поступление ингредиентов – стандартный механизм 
«1С:Бухгалтерия»
✔Списанные ингредиенты принимаются к расходам в 
зависимости от выбранной настройки как Расходы на 
приобретение товаров, а не как материальные расходы. 
✔Есть возможность использования механизма учёта 
отложенной оплаты в документах «Выпуск продукции с 
реализацией» и «Отчет о розничных продажах»

Подробнее ..

В одной информационной базе можно вести учёт 
деятельности нескольких организаций и 
индивидуальных предпринимателей. Режимы:

Общий УСН ЕНВД

https://v8.1c.ru/buhv8/


Возможность 
использования 
всех сервисов ИТС

 1С-ЭДО для ведения электронного 
документооборота;

 1С-Отчетность для сдачи отчетности онлайн;
 1С:Контрагент для быстрой проверки данных 

контрагентов и 1СПАРК Риски для оценки их 
надежности;

 1С:Сверка – сверка счетов-фактур с 
контрагентами;

 1С:ДиректБанк – прямой обмен электронными 
документами с банком;

 1С:Обновление программ для обновления в 1 
клик;

 1С:Линк – для безопасного удаленного доступа 
через Интернет к программам 1С, 
установленным на вашем компьютере;

 1С:Бизнес-сеть – торговая площадка для 
поставщиков и покупателей (закупщиков).

https://portal.1c.ru/applications/30
https://portal.1c.ru/applications/5
https://portal.1c.ru/applications/3
https://portal.1c.ru/applications/47
https://portal.1c.ru/applications/38
https://portal.1c.ru/applications/44
https://portal.1c.ru/applications/44
https://portal.1c.ru/applications/1
https://portal.1c.ru/applications/60


✔ Вся функциональность по расчету единого налога при УСН 
вынесена на специализированные типовые регистры.

✔ Поступление ингредиентов – стандартный механизм 
«1С:Бухгалтерия 8».

✔ Списанные ингредиенты принимаются к расходам в 
зависимости от выбранной настройки как Расходы на 
приобретение товаров, а не как материальные расходы! 
В соответствии с методиками учета сырья, товаров и 
производства на предприятиях питания. При этом 
оприходование  блюд не влечет за собой формирование 
движений по регистру «Расходы УСН», поскольку 
потенциальные расходы уже были  учтены при закупке 
ингредиентов.

✔ Разработан механизм учета отложенной оплаты в 
документах «Выпуск продукции с реализацией» и 
«Отчет о розничных продажах».

Отражение в программе особенностей учета 
по упрощенной системе налогообложения



Учет товарно-материальных ценностей (ТМЦ)

В отчете для числовых значений есть расшифровка до движений по документу. 
При двойном щелчке по любому числовому значению в отчете – на новой 
закладке открывается однотипный отчет с расшифровкой данного числового 
значения с учетом отборов по значениям выделенной строки и добавлением 
группировки по движениям.



1. В основе решения лежит «1С:Бухгалтерия КОРП»

2. Сквозной учет в разрезе подразделений организации, как

выделенных, так и не выделенных на отдельный баланс

3. Реализован специфический бухгалтерский

документооборот между подразделениями

4. Автоматический расчет долей и распределение налога на

прибыль по инспекциям ФНС, где зарегистрированы

обособленные подразделения

5. Любой отчет в системе можно построить в разрезе

Подразделений.

1С:Общепит КОРП

https://v8.1c.ru/buhv8/1s-buhgalteriya-8-korp/


● Учет сроков годности блюд, полуфабрикатов и продуктов;

● Возможность заводить разные рецептуры блюд и 

полуфабрикатов для разных подразделений;

● Реализована возможность назначение места приготовления 

блюд и полуфабрикатов (в остальных местах производства 

они будут списываться как ингредиенты) 

● Блок работы с ЕГАИС для предприятий питания, 

производящих пиво в целях реализации внутри собственной 

сети (мини-пивоварни крафтового пива при ресторанах).

Дополнительный отраслевой 
функционал в «1С:Общепит КОРП»



*

Для калькуляторов 
и работников кухни



Схема 

документооборота



Поступление продуктов на склад

Перемещение в кладовые Перемещение в производство

Выпуск продукции

Перемещение готовой продукции 
на точки реализации

Перемещение готовой продукции 
в кладовые

Продажа в розницу Отгрузка контрагентам

&

&

&

Последовательность оформления
документов по прямой схеме:



Загрузка данных о реализации 
из ресторанно-кассовых систем

Перемещение необходимого 
кол-ва товаров и блюд

Выпуск продукции

Перемещение продуктов 
в производство

Поступление продуктов 
на склад

Документооборот производства 
и реализации продукции Последовательность оформления документов по 

схеме «от реализации» с учетом нехватки продуктов 
блюд на местах хранения

После того, как нехватка 
ТМЦ устранена, можно 
перепровести документы 
в обычной 
последовательности

Последовательность 
первого «прохода» по 
документам



СПРАВОЧНИКИ
Для хранения справочной информации 
необходимой для работы существует 
несколько специализированных справочников. 
Можно вести несколько «Видов Меню» 
с разной стоимостью товаров и блюд.



НОМЕНКЛАТУРА



Функция подбора аналогов позволяет найти похожий товар, если нужный 
отсутствует на складе.

✔ В карточке номенклатуры для удобства восприятия есть порядок 
расположения ссылок перехода к заменителям/заменяемым. 

✔ Первая по порядку расположена ссылка «Аналоги (Список заменителей)», 
а следом – «Аналоги (Список заменяемых)». 

ПОДБОР АНАЛОГОВ



Калькуляционные и 
технологические карты



Несколькими способами:
1. Вручную - заранее проработанные собственные рецептуры (видео)
2. Через Акты проработки (видео)
3. Загрузка с «1С-Рарус:Электронный сборник рецептур»
4. С портала FoodCOST (видео) 

Создание рецептур 

https://www.youtube.com/watch?v=shesYRlOrJE
https://www.youtube.com/watch?v=JGCSHnwVZJk
https://rarus.ru/1c-restoran/sbornik-receptur-1/
https://foodcost.pro/
https://www.youtube.com/watch?v=NkB1ZDEn32M


Из «Рецептуры» можно сформировать печатные формы:

✔ОП-1 – Калькуляционная карточка (по плановым 
показателям)

✔Технологическая карта и Технико-технологическая карта

Оба программных продукта позволяют 
вести неограниченное количество 
рецептур полуфабрикатов и блюд. 
Виды рецептур могут быть:

✔ Приготовления
✔ Разделки
✔ Разукомплектации

Поддерживается схема «блюдо в блюде» с 
неограниченным уровнем вложенности.

✔ Документ «Рецептура» может иметь период действия,
а также создана одним из нижеперечисленных способов:

✔ В ручную
✔ На основании Акта проработки фирменного блюда
✔ Загруженная из электронного сборника рецептур 

блюд



РЕЦЕПТУРА
✔ В программах реализована возможность использования нескольких рецептур 

полуфабрикатов и блюд с возможностью выбора нужной в момент приготовления. 
✔ Учет приготовления полуфабрикатов и блюд, а также количеств и сумм, списанных в 

производство ингредиентов, согласно заведенным ранее рецептурам. Оценка 
нехватки ингредиентов, наличия необходимых полуфабрикатов, требуемого 
количества ингредиентов.



ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА
Печатная форма рецептуры, отображающая ингредиенты и 
полуфабрикаты, необходимые для приготовления блюда, а также нормы 
списания по брутто, нетто, выходу и проценты отходов при обработке. 
Внизу выводится технология приготовления блюда.



✔ Учет оптовых отгрузок и розничных продаж.
✔ Учет сезонных коэффициентов перерасхода, учет специй.
✔ Учет калорийности и пищевой ценности (видео).

https://www.youtube.com/watch?v=PxoS2t8js34




План-меню позволяет рассчитать необходимое 
кол-во складских запасов для приготовления 
блюд на определенный период, а также 
осуществить необходимое планирование.



ПЕЧАТЬ ЦЕННИКОВ

Напечатать 
ценники можно 
прямо из плана-
меню.



Выпуск продукции списывает
необходимое количество ингредиентов
для приготовления блюд, приходует блюда
и, в зависимости от вида операции, 
реализует, списывает или перемещает
блюда (видео). 

https://www.youtube.com/watch?v=470JKAZwphk


*

Подключение 
дополнительного 
оборудования и учет 
на складе



Межскладские перемещения                                            
продуктов, полуфабрикатов                                                       
и блюд

Поступление продуктов

Списание

Инвентаризация

Для склада



Инвентаризация
Инвентаризация позволяет сравнять количество товаров из 
учетной системы с фактическим количеством товаров на складе. 
Проводить инвентаризацию производства возможно с 
обратным расчетом количества продуктов по фактическому 
наличию заготовок. Инвентаризацию можно проводить по 
складам (производственным и обычным) и розничным точкам



ВЕТИС (ФГИС «Меркурий»)

Решение полностью интегрировано с ФГИС «Меркурий» через ВетИС.API
(формат 2) и позволяет выполнять все требования законодательства по
работе с подконтрольным Россельхознадзору перечнем продукции. 
Возможности блока работы с ФГИС «Меркурий»:
✔Ведение «Записей складского журнала» для учета остатков партий
закупленных продуктов и произведенной продукции.
✔Загрузка и гашение ветеринарных сопроводительных документов (ВСД) на
поступающие от поставщиков продукты и полуфабрикаты.
✔Отражение производства подконтрольной продукции во ФГИС «Меркурий» 
и списания сырья на произведенную продукцию. 
✔Работа с транспортными ВСД. Возможно отражение «Перевозки без смены
владельца» (перемещение продукции в рамках одного хозяйствующего
субъекта, может быть введено на основании документа «Перемещение
товаров»), так и «Перевозки со сменой владельца» (реализация продукции
другому хозяйствующему субъекту, тут предусмотрен ввод на основании
документа «Реализация товаров»).
✔Вся работа с ФГИС «Меркурий» ведется в разрезе хозяйствующих субъектов
и предприятий (возможна работы от нескольких юрлиц).

(видео)

https://www.youtube.com/watch?v=QT6t4luWjeA


ЕГАИС
Выполнять все требования законодательства по работе 
с ЕГАИС для предприятий общественного питания:

•Подтверждать факт закупки алкогольной продукции 
(включая слабоалкогольные напитки).
•Отражать расход (продажи, списания) алкогольной 
продукции по регистрам ЕГАИС.
•Отражать перемещения между регистрами ЕГАИС.
•Проводить инвентаризацию алкоголя с запросом остатков 
из ЕГАИС и отражением результатов на регистрах ЕГАИС.
•Оформлять и отправлять в ЕГАИС все учетные документы в 
соответствии с требованиями ФС РАР:

«ТТН входящая», «ТТН исходящая»,
«Акт постановки на баланс»,
«Акт списания»,
«Передача в торговый зал», 
«Возврат из торгового зала».



Для удобства работы с документами «Акт списания ЕГАИС» и «ТТН 
входящая ЕГАИС»  был реализован «Мобильный клиент ЕГАИС» для 
мобильных устройств под управлением операционной системы Android. 

В мобильном приложении реализована возможность создания 
документа «Акт списания ЕГАИС» с возможностью выбора регистра, по 
которому будет осуществлено списание и указаны причины списания.

«Мобильный клиент ЕГАИС» 



Интеграция с ИС МОТП 

Также в программе реализована передача данного признака в фронтовые системы и в облако Эвотор
(для корректной работы необходимо использовать отраслевое интеграционное приложение Эвотор).

Для интеграции с ИС МОТП «Табачная продукция» существует
признак в карточке номенклатуры. Данный флаг становится видимый
на форме номенклатуры после установки флага «Вести учет табачной
продукции» в настройках ИС МОТП (раздел Администрирование –
Настройки интеграции с ИС МОТП)

https://market.evotor.ru/store/apps/3c242479-2812-4487-88c8-cd8ba02f5aa3


ПРОИЗВОДСТВЕННЫЙ УЧЁТ
Особенности производственной подсистемы

✔ Центральный документ конфигурации – «Выпуск
продукции». При помощи данного документа
оформляется приготовление полуфабрикатов и блюд, 
при его проведении происходит списание ингредиентов, 
согласно ранее заведенным рецептурам.

✔ Поддерживается полноценный учет полуфабрикатов

✔ Учет сезонных коэффициентов перерасхода

✔ Учет калорийности и пищевой ценности

✔ Учет специй

Из документа формируется большое количество печатных
форм и отчетов:

✔ ОП-1 (Калькуляционная карточка), ОП-2 (План-меню), 
Технико-технологическая карта

✔ Ведомость недовложений в производстве и по
организации в целом, потребность в ингредиентах, в том
числе с разбивкой по блюдам.



Документ «Выпуск продукции» 
(с розничной реализацией)

В рамках одного реализационного документа часть товаров можно продать по 
ЕНВД, а часть без ЕНВД. Для регулировки данного поведения в табличной части 
«Товары» есть колонка «ЕНВД».



Учет розничных и оптовых продаж
Реализация товаров и услуг:
✔ Учет розничных продаж
✔ Учет в режиме инвентаризации розничных точек
✔ Учет оптовых отгрузок

Основные документы:
✔ Отчет о розничных продажах ККМ
✔ Инвентаризация розницы (Склад – НТТ)
✔ Реализация товаров и услуг
✔ Возврат товаров

Из документа формируется большое количество
печатных форм и отчетов:
✔ ОП-10 (Акт о реализации изделий кухни), 
✔ ОП-12 (Акт о реализации изделий кухни за наличный 

расчет) 
✔ КМ-6, ТОРГ-12, 1-Т, М-15



СКИДКИ

Способ назначения – определяет способ назначения скидки: 

✔ Автоматическая - назначается автоматически при 
соблюдении прочих условий действия скидки;

✔ Ручная - скидка задается при ее непосредственном 
выборе; 

✔ Ручная произвольная скидка - скидка задается при 
ее непосредственном выборе с возможностью 
указания произвольного значения.

Способ вычисления - задает способ вычисления 
скидки: 

✔ Относительная - значение скидки задается в виде 
процента; 

✔ Абсолютная - в виде определенной суммы. 

Правило вытеснения – определяет способ использования 
скидки с другими скидками: 

Вытесняющая – скидка является вытесняющей и не может 
быть использована вместе с другими скидками;

Может использоваться совместно – скидка может быть 
просуммирована с другими скидками. 

Вид скидки – это выбор вида начисления скидки: на документ, на строку документа.



Отчеты



Программный продукт позволяет сформировать 
большое количество аналитических отчетов:

✔Анализ продаж

✔Анализ продаж и списаний

✔Анализ выпуска продукции

✔Оценка нехватки ингредиентов

✔Состав рецептур

✔Остатки ТМЦ

✔Остатки и обороты ТМЦ

✔Калькуляционные карточки за период

✔Товарный отчет

✔Расход продуктов

✔Расход специй

✔Отчет по плановой себестоимости



Отчет по плановой себестоимости

Отчет по плановой себестоимости позволяет
оценить текущую себестоимость как отдельного
блюда, так и меню целиком. Себестоимость, в 
зависимости от настроек отчета, может
формироваться как по последним приходным
ценам ингредиентов, так и по средним текущим
остаткам. Исходя из рассчитанной себестоимости
и текущих продажных цен в отчете можно
посмотреть наценку на блюдо и фудкост (видео).

https://www.youtube.com/watch?v=N8phmu8vBY8


Касса



✔1С:ФастФуд.Фронт-офис, полная интеграция (видео).

✔1С:Ресторан.Фронт-офис, полная интеграция (видео) 

✔РестАрт (двусторонний) 

✔UCS R_Keeper (загрузка продаж)

✔iiko RMS (загрузка продаж)

Возможность формирования отчетов по чекам, 
полученным из кассовых систем,  без потери 
аналитики!

Обмен с кассовыми системами:

https://solutions.1c.ru/catalog/fastfood
https://www.youtube.com/watch?v=Asi3Gq7dJ84
https://solutions.1c.ru/catalog/restaurant
https://www.youtube.com/watch?v=RTY5eWsVt-Y


«1С-Рарус:Фастфуд Evo» «1С-Рарус:Ресторан Evo»«1C:Общепит-Эвотор. 
Обмен данными»

Приложения для Эвотор

Предназначено для обмена
между двумя системами.

Позволяет упростить и ускорить
работу со смарт-терминалом
«Эвотор».

Полностью автоматизирует
рабочее место кассира и 
официанта.

Если в качестве кассового смарт-терминала вы используете «Эвотор»

https://market.evotor.ru/store/apps/652c1123-0d24-4721-b3a1-8b0389858b97
https://market.evotor.ru/store/apps/b0cad067-d726-4c3c-80d3-e990812b7110
https://market.evotor.ru/store/apps/3c242479-2812-4487-88c8-cd8ba02f5aa3


1С:Фастфуд

Меркурий, ЕГАИС,

Честный знак, ЭДО

Мобильное

приложение «Курьер»

Мобильное

приложение заказа

Мобильное

приложение «Официант»

1С:Общепит

https://solutions.1c.ru/catalog/fastfood
https://play.google.com/store/apps/details?id=ru.rarus.restart.courier&hl=ru
https://play.google.com/store/apps/details?id=ru.rarus.rest.restaurant&hl=ru
https://solutions.1c.ru/catalog/public-catering


✔ Регулярные обновления с учётом всех
изменений законодательства

✔ 8-800-700-7484 (звонок бесплатный)
в системе 1С-Коннект: ЛК 1С:Общепт
Skype: food-1c

✔ Контроль качества поддержки и сроков
выхода релизов обновлений

✔ Видеообзоры решений и вебинары

✔ Подробные презентации релизов

Поддержка наших решений

https://solutions.1c.ru/catalog/public-catering/materials
https://rarus.ru/1c-restoran/1c8-obschepit/#tab-product-presentation-link


rarus.ru
food@rarus.ru

8 800 700-7484
(звонок бесплатный)


